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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med sæbe
og papir, opbevaring, adskilllelse og tildækningen af
kølekrævende fødevarer hunder stikprøvevis
temperaturkontrol af køleskabe. Kontrolleret mundtlige
procedurer for produktion af kylling herunder opvarmning til
minimum 75 grader.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: køleenheder i produktionsområde
fremstår med fedtede belægninger i håndtag, riskoger fremstår
på låg og håndtag med røde fedtede belægninger, liste langs
ekstra kølefrem fremstår med indtørret ost samt rødt opsprøjt,
kølebro fremstår med indtørret produktrester langs kanter,
opvaskemaskine fremstår med røde belægninger og flere
vægge i bagerste produktionsområde fremstår med opsprøjt.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: det får vi gjort



Moe's Taco

 

 

Læssøegade 5, st th

5000  Odense C

41391537

Kontrolrapport

side 2 af 2

23-03-2023

rent med det samme.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
lager i kælderen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmbehandling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opvamning fra januar 2023. Virksomheden kan fremvise et funktionelt indstikstermometer til
måling af varmebehandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Tortillachips og Salsasauce. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


