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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i køleenheder i butik og i kølerum.
Vejledt om hensigtsmæssig placering af varer i åben kølereol
således det sikres, at temperaturen holdes ved 5 grader.
Kontrolleret virksomhedens gode arbejdsgange og procedure
ved afhentning fødevarer med fastsat kølekrav og vejledt om
metode, således det sikres, at kølekæden ikke brydes.
Virksomheden oplyser, at man anvender termokasse ved
afhentning, hertil er virksomheden vejledt om
hensigtsigtsmæssig brug af frostellement i kassen. Kontrolleret
procedure for resthåndtering og holdbarhedsstyrring af brød
og kager leveret fra bageri. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
yderdør ved vareindlevering og kontrolleret procedure for
rundering af kælderlokaler, virksomheden oplyser, at eksternt
firma runderer 4 gange årligt. Kontrolleret vedligehold af hylde
ri kølerum samt laminat bordplade ved brødudsalg. Bordpladen
fremstår langs kant og ved hjørne beskadiget og med adgang til
råt træ, virksomheden oplyser, at dette vil blive udbedret.
Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikovurdering og gode arbejdsgang med skriftlighed for
modtagelse af fødevarer med fastsat kølekrav samt
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dokumentation heraf for 2022 til d.d. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden på forespørgsel kan oplyse om det allergene indhold i
fødevarer udbudt ti salg, herunder kager, pølsehorn og brød leveret fra bageri. Virksomheden har fremvist lister
og materiale hvoraf det allergene indhold fremgår. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


