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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
aktivitet: Nedkøling
Kontrolleret hvad der nedkøles: Der nedkøles flæskesteg,
ribbensteg, saucer og hele kyllinger.
Under kontrolbesøget er nedkøling af ribbensteg kontrolleret.
Der nedkøles i virksomhedens fryserum. Kontrolleret kapacitet
i fryserummet, i forhold til belastning, ingen anmærkning.
Kontrolleret mængde og emballage der anvendes ved den
konkrete nedkøling af ribbensteg. Der nedkøles i stål
bradepander. Der nedkøles i et lag, men med enkelt steg
placeret oven på. Vejledt om og demonstreret
varmebortledning ved rokering af øverste steg. Kontrolleret
virksomhedens procedurer for kontrol af temperatur og tid ved
påbegyndt nedkøling samt temperatur og tid ved endt
nedkøling, ok. Kontrolleret anvendt måleudstyr/termometer, i
forholdt til om det er egnet og retvisende, ok.
Kontrolleret procedurer for nedkøling af saucer, hvor der
nedkøles ca. 5-6 liter af gangen. Her anvendes primært stål
gryde med stor diameter/stor overflade, som også placeres i
fryserummet, ok.

Fremvist foto materiale "Hurtig nedkøling af varm mad" og
vejledt om brug af SITTI et beregningsværktøj ved Nedkøling,
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Varmebehandling og Varmholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for nedkøling, ok. Nedkøling er udpeget
som CCP, med styrende foranstaltning: Nedkøling fra 65-10 grader på tre timer, ok. Vejledt om ændring af regler,
således at det nu er muligt at ændre til fire timer.
Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer for nedkøling, ok. Egenkontrolproceduren er kortfattet. Der
er fastsat dokumentationsfrekvens på hver 14. dag. Vejledt om mulighed for revision. Der er henvist til eksempel
på egenkontrol på FVST hjemmeside.
Kontrolleret dokumentation for nedkøling i perioden fra januar 2022 til marts 2023, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. P.nr. og
fødevareaktiviteter.


