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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden flow fra varemodtagelse til
levering af mad til afdelinger herunder opbevaring, adskillelse
samt temperaturer i køleenheder. Virksomheden modtager det
meste mad fra et andet autoriseret centralkøkken og
producerer udelukkende selv morgenmad samt frokost /
madpakke. Procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder køleenheder, arbejdsborde,
redskaber til produktion, hylder, skuffer, emfang samt
indvendig i opvaskemaskinen,.Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køkken, herunder køleskab inkl. gummilister,
skabe, hylder, gulve og vaskbare overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, samt opvarmning stikprøvevis for
perioden april 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. www.virk.dk


