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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Procedure for nedkøling af fødevarer.
Håndvask i køkken er forsynet med koldt og varmt vand, sæbe
og engangspapir. Vejledt generelt om regler for håndtering af
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken.
Følgende er konstateret: Fugeliste på gulv langs det ene vindue
er sort. Orangelig belægning i et mindre område på flisevæg.
Støv på kølegitre i den ene køleskab med emballerede
fødevarer. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om reglerne for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Skadedyrssikring af køkken - Virksomheden har siden sidste
kontrolbesøg iværksat bekæmpelse af bananfluer, der
forefindes på loft i køkken - Hørte alle tiltag for bekæmpelsen.
Her har virksomheden oplyst, tiltagene har hjulpet. Ved tilsyn i
dag er der konstateret stadigvæk nogle bananfluer på loft. Der
er ikke konstateret på fødevarerne. Virksomheden har under
tilsyn kontaktet et firma, som snart skal komme og bekæmper
de sidste fluer. Det vurderes ok ved dette tilsyn.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevist
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virksomhedens dokumentation af egenkontrol for opvarmning og nedkøling fra februar 2023 til i dag, samt
skadedyr kontrol, foretaget af virksomheden, februar 2023. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


