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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af
varmebehandlede, letfordærvelige fødevarer, herunder korrekt
brug af termometer samt styring af tid og temperatur.
Virksomheden har redegjort for nedkøling af
varmebehandlede, nedkølede ris fra igår, og der er med
kalibreret indstikstermometer målt en produkttemperatur i
disse på under 5 grader C.
Vejledt generelt om brug af værktøjet SiTTi, hvis virksomheden
benytter en anden tid-temperatur-kombination ved nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprocedurer for nedkøling, samt virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling i perioden fra den 01.12.22 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


