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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Procedurer
for opvarmning af kølemad til mindst 75 grader herunder
korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Buffetområde, køkken, køleskabe, mikroovn og
opvaskeområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden
november 2022 til april 2023 for kontrol af køle-og
frostopbevaring, modtagekontrol kølevarer og opvarmning af
kølemad.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer fra Centralkøkken: Kølemad til opvarmning og kolde
anretninger, kølevarer bl.a. mælk-ost-syrnede mælkeprodukter
og smør, samt tørvarer. Ingen anmærkninger. Vejledt konkret
om sporbarhed på drikkevarer,
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


