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Kontrolbesøget sker som led i den prioriterede indsats omkring
nedkøling og SiTTi.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens procedurer
for nedkøling. Virksomheden følger retningslinjen om, at
fødevarer passerer temperaturintervallet fra 65-10 grader C på
max. 4 timer, samt benytter store beholdere under
nedkølingsprocessen, hvorefter fødevaren flyttes til mindre
beholdere, ok. Vejledt generelt omkring tilgængeligt materiale
på Fødevarestyrelsens hjemmeside omkring aktviteten
nedkøling, herunder værktøjet SiTTi.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt skriftlige
egenkontrolprocedurer for nedkøling. Virksomhedens
mundtlige procedurer stemmer overens med virksomhedens
skriftlige procedurer jf. virksomhedens egenkontrolprogram,
ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret: stikprøvevist set dokumentation for
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling
siden seneste kontrolbesøg den 10. juni 2021 til den 12. april
2023, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


