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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur for opvarmede
og nedkølede fødevarer. Virksomheden har mundtligt redegjort
for proceduren nedkøling, set funktionelt indstikstermometer.
Vejledt virksomheden om det digitale værktøj SITTI og dets
funktioner, som kan findes på www.fvst.dk. faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for aktiviteten nedkøling for perioden år til dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer ifølge cvr.dk.


