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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af lasagne,
kødboller, sauce, butterchicken mm herunder korrekt brug af
termometer. Gennemgået mængde samt beholdere
(gastrobakker) til nedkøling. Kontrolleret virksomheden
anvendelse af blæstkøler, køleboks samt fryser til nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
procedure på nedkøling. Set dokumentation på nedkøling fra
1/10-2022 til dags dato. Kontrolleret virksomhedens indstiks
termometer..
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


