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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af spiseklar fødevarer i bageri,
grønt afdelingen, varme køkken, pålægs afdeligen. Kontrolleret
adskillelse af fødevarer med afdækning i kølerummene og
kontrolleret opbevaring af frostvarer i frostrum og opbevaring
af fødevarer i kølerum ve varemodtagelsen.

Indpakning og emballering: kontrolleret opbevaring af rent
Thermo kasser: ingen anmærkninger.

Køle- og fryser temperatur: Kontrolleret rumtemperatur i
samtlige køle- og frost inventar: Ingen anmærkninger.

Personlig hygiejne: Kontrolleret personale flow, herunder
indgang i virksomheden samt kontrolleret omklædningsrum og
opbevaring af rent arbejdstøj og kontrolleret håndhygiejne
faciliteter i produktionskøkken.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opvarmning/nedkøling af varmeretter herunder korrekt brug af
termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
Varemodtagelsen og produktionskøkken.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har redegjort for anvendelse af desinfektionsmidlet, herunder :
koncentration, virketid.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Dør ved
varemodtagelsen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelsen, opbevaring.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-planfor
varemodtagelsen og opbevaring.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:Stikprøvekontrolleret virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelsen og opbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Virksomheden har ingen særlig aktiviteter.

ID mærkning: Kontrolleret at virksomheden mærker med ID- mærkning i Thermo kasser ved levering til
frokostordninger.


