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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvask med
rindende koldt og varmt vand, papir og sæbe. Gennemgået
procedurer for håndvask, der vaskes hænder inden påtagning
af handsker, den tilsynførende har observeret dette under
kontrolbesøget.
Følgende er konstateret: Efter håndvask tørrede medarbejder
hænder i et viskestykke. Der er engangspapir til rådighed under
kontrollen. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om håndvaskeprocedurer. Kontrolleret virksomheden
salatbar efter frokostpause, ok. Der er mundtlig redegjort for
procedurer ifm. salatbar. Salatbaren overvåges under kantinens
åbningstid, der bruges tenger til at tage af salatbar. Der er
ydermere redegjort mundtligt for ekspedition af kasse apperat
og udlevering af fødevarer, ok. Kontrolleret pølsehorn og kød i
salatbar for friskhed, herunder lugt, kvalitet og udseende, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer. Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer,
skal holdes rene.
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Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om
nødvendigt desinficeres. Følgende er konstateret: I lofter ses spindelvæv over produktionsområde, især i
hjørner. På ledninger til lamper, ses støvlag af ca. 0,5 mm. tykkelse. Ved blæser i loft ses støvlag. Blæser kører
under kontrolbesøget og der ses støvspredning på vægge og ved kanter. Støvbelægninger på vægge er ca. 0,2 cm
tykkelse. I håndvask kun til håndvask ses gulebelægning og aflejringer af kalk. I vasken ligger en gammel karklud
med sur lugt. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi kontakter nogen der kan ordne det.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret foranstaltninger til bekæmpelse af skadegørere. Det indskærpes, at der
skal træffes passende foranstaltninger til bekæmpelse af skadegørere. Følgende er konstateret Flere steder i
produktionslokalet ses bananfluer. Der ses bananfluer ved håndvask af porcelæn, ca. 8-10 stk. Ved væg med
filmruller ses ca. 6 bananfluer og ved skraldespand og stålbord i midten af produktionen ses 8-12 bananfluer.
Virksomheden havde følgende bemærkninger : Vi kontakter nogen der kan ordne det. Indskærpelse medfører 2
gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram for buffethåndtering ifm. salatbar.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Der er fortaget billeddokumentation på kontrolbesøget.


