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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af varme retter
herunder korrekt brug af termometer. Der nedkøles i mindre
portioner som placeres på frost; og ved større portioner er der
adgang til blæstkøler, ingen anmærkninger. Kontrolleret
gastrobakke med dagens ret, høns i asparges, som står til
nedkøling i blæstkøler, ingen anmærkninger. Der er vejledt om
Fødevarestyrelsens værktøj SITTI, herundaqer
anvendelsesmuligheder ift. nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram for procestrinet nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for dokumentation af nedkøling for 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


