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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring af fersk fisk.
Bødeforelæg kr. 10.000 fremsendt.
Følgende er konstateret: Der er med kalibreret luftføler målt en
opbevaringstemperatur på 4,6 grader i beholder omkring fisk.
Der er med kalibreret indstikstermometer målt en
kernetemperatur på 3,3 grader i fersk laks. I bund af kølebøbel,
under beholdere med bl.a. fersk fisk, er med kalibreret luftføler
målt en opbevaringstemperatur på 6,6 grader.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg er uenig.
Vores andre kølefaciliteter virker korrekt.
Virksomheden oplyser, at hvis fisk og spicy tun netop er
tilberedt. Her måles en kernetemperatur på 7,6 grader.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået
mundtlige procedurer for håndtering af sushi-ris tilsat sushi zu
opbevaret udenfor køl. Gennemgået mundtlige procedurer for
håndtering af sushi til take-away. Virksomheden har redegjort
for klargøring af fersk fisk.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for indfrysning af
fisk, opbevaring af fersk fisk samt håndtering af sushi ris.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opbevaring, pH-måling og
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indfrysning af fisk for indeværende år.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Virksomhedens risikooplysninger er opdaterede.


