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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening sporbarhed på
fødevarer, herunder fisk, skadelige stoffer ved forkert
tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne,
sporbarhed, anprisninger fx i reklamemateriale, registrering
ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Klargøring af fødevarer, Opbevaring af
fødevarer i køle- og fryserum, herunder temperaturkontrol af
kølerum.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
skriftlige procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne,
herunder forholdsregler ved sygdom eller bærere af sygdom
blandt køkkenpersonalet, hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af følgende lokaler/udstyr: kølerum,
fryserum, overflader i køkken
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køle- og fryserum. Ingen anmærkninger.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse af
virksomhedens aktiviteter, der er sat en frekvens på dokumentation én gang ugentligt af virksomhedens
udpegede CCP'er.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for 9. april 2023 for opvarmning, genopvarmning, nedkøling, varemodtagelse og
opbevaringstemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: rødspætte filetter. Ingen
anmærkninger.
Vejledt om at opbevare oplysninger om fiskens oprindelse, hvis disse er fanget indenfor EU.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe mellem og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol] på
baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget
dags


