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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden nedkøler bl.a. sauce,
supper, kødretter og pickles. Virksomheden nedkøler fødevarer
i gastrobakker og kondibøtter. Virksomheden har kølerum og
fryserum til nedkøling af fødevarer. Målt temperatur på
nedkølede fødevarer i kølerum og fryserum. Virksomheden har
redegjort for nedkøling af forskellige retter. Vejledt virksomhed
om anvendelse af gastrobakker og kondibøtter til nedkøling,
hvor mængden tilpasses, så nedkøling kan foregå fra 65 til 10
grader celsius inden for 4 timer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling,
som er et udpeget kritisk kontrolpunkt. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrol procedurer for nedkøling. Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling for
perioden januar 2023 til dags dato. Virksomheden har fremvist
indstikstermometer, som bruges til måling ved nedkøling.
Demonstreret brug af Fødevarestyrelsens værktøj SiTTi til
nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


