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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til god håndhygiejne. Faciliteter
til vask af fødevarer og afskylning af service. Adskillelse af vask
af fødevarer og afskylning gennemgået, herunder rengøring og
desinfektion. Personale anvender forklæde ved aktivitet i
køkkenet. Virksomheden har mundtligt redegjort for daglig
håndtering af fødevarer, herunder tilberedning,
anretning/servering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenet, herunder inventar, udstyr og redskaber.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har fremvist funktionelt
indstikstermometer.
Kontrolleret: Vedligeholdelse og skadedyrssikring af køkkenet
Følgende er konstateret: Sprække ved rørføring fra emhætte til
loftplade.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for udbedring af
forholdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse dækkende
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virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. virk.dk og
fødevareaktiviteter.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, buffet, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed og økologi.


