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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start. Kontrollen sker i forbindelse med Prioriteret indsats,
kontrolspor med fokus på nedkøling og SiTTI.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden har redegjort for nedkøling af diverse sovse for
sidste uge, samt høns i asparges, kontrolleret at nedkølingen
foregår i små, lave beholdere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling for
perioden 01.01.2023 til dags dato.
Virksomheden fremviser et projekt for nedkøling som
virksomheden har lavet for sidste uge.
Set risikoanalysen for nedkøling, kontrolleret at punktet er
udpeget til CCP.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


