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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring - Opbevaring og adskillelse af fødevarer, herunder
temperaturmålinger på køl og frost - Virksomhedens flow i
forbindelse med snitning af salat - Virksomhedens procedurer
ved varemodtagelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: Valse til pizzadej og durumruller.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Tørvarelager, køle- og frostrum,
grovkøkken, opvaskerum, produktionslokale i
serveringsområdet, herunder kølekompressorer, stegeplade,
emfang, grill, æltekar, gulve, vægge og lofter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler, herunder vægge og
glidestænger i loft i kølerum, samt udstyr der kommer i
berøring med fødevarer i produktionslokalet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
varmeholdelse for indeværende år.
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Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


