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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande. Opbevaring af fødevarer.
Temperaturer i køleinventar. der modtages ikke fødevarer retur.
Generelt vejldt om regler vedr. prøveplan og egenkotrol vedr.
miljøprøver.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler, køleinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for udpegede
CCP'er i indeværende år. Konkret vejledt om opdatering af
egenkontrolprogram vedr. personling hygiejne herunder bl.a.
info om, at medarbejdere med maveonde bliver hjemme 48
timer efter symptomophør. Endvidere vejledt om at revidere
egenkontrolprogram som jf. program udføres 1 x årligt og sidst
er foretaget i 2020.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: mærkning af dagens ret til modtagekøkkener
omkring opvarmingsforeskrifter.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret id-mærkning. Ingen
anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
datablad med anvendelsesforeskifter på foliebakke, som
anvendes til tærter og kager. Virksomheden anvender bakken
korrekt jf. anvendelsesforeskrifter.


