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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Nedkøling af
fødevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.
Kontrolleret og gennemgået procedurer for tilstrækkelig
nedkøling af fødevarer, herunder, hvilke fødevarer der
nedkøles, hvilke mængder der nedkøles, hvor tit der nedkøles
letfordærvelige fødevare, hvilket udstyr anvendes til
overvågning, herunder hvilket udstyr anvendes blæsekøler elle
kølerum/køleskab, hvad nedkøles der i og kan der nedkøles
inden for tidsintervallet fra + 65°C. til under +10°C. på max 4
timer.
Gennemgået procedurer for måling af tilstrækkelig nedkøling.
Virksomheden har redegjort for tilstrækkelige procedurer i
forhold til tilstrækkelig nedkøling af fødevarer Ingen
anmærkninger.
Vejledt om SITTI- værktøj til anvendelse for sikker nedkøling af
fødevarer på Fødevarestyrelsens hjemmeside FVST.DK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse i forhold til tilstrækkelig nedkøling af fødevare,
herunder at der er taget stilling til om nedkølingen er et CCP.
/kritiskkontrolpunkt, virksomheden har nedkøling som et CCP.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation for tilstrækkelig
nedkøling af fødevarer. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt P. Nr. og fødevareaktiviteter.


