
Plejehjemmet Grønnehaven

 

Café

Sundtoldvej 2

3000  Helsingør

64502018 6379

1  
1  
1  
1  
 
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 35 min.25-04-2023

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens vareflow fra
varemodtagelse til pakning samt affaldshåndtering, herunder
risiko for krydssmitte / kontaminering.
Procedurer for opvarmning/nedkøling af fx suppe herunder
korrekt brug af termometer. Opbevaringstemperaturer af
fødevarer i køle-og fryse inventar. Adskillelse og tildækning af
fødevarer samt fødevarer fri fra gulv, tildækning og adskillelse
af ikke kølepligtige fødevarer på lager er kontrollere, uden
anmærkninger. Procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold. Virksomheden anvender egnet og rene
arbejdsuniformer. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig
placering og antal af vaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionsområder herunder, køleskabe inkl. gummilister,
kølerum samt fryser, produktionsborde, hylder,
produktionsudstyr.
Følgende er konstateret: Emhætter / emfang fremstår med
snavs og fedt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om frekvens rengøring af emhætter / emfang
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: produktionsområder herunder køleskabe,
kølerum samt fryser. produktion udstyr, opvask området samt
cafe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevarings temperatur, opvarmning samt
nedkøling stikprøvevis for perioden januar 2023 til. dags dato
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
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instrueret i håndtering af fødevare.
Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt autorisation og mærkning med id-nr 6379 på transport vogne, der anvendes til transport af fødevarer til
afdelingerne.


