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Kontrolrapporten er ændret den 14. april 2023.
Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskeforhold med sæbe og
engangsaftørring, stikprøvevis temperaturkontrol i køle- og
frost enheder i køkken og lager, samt tildækning af fødevarer.
Kontrolleret mundtlig procedure for produktion af pølser. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret: Varmholdelse af fødevarer.
Det indskærpes, at varmholdelse foretages på en måde, som
ikke bringer fødevaresikkerheden i fare. Virksomheden skal
dokumentere, at metoden, der anvendes til varmholdelse,
opfylder dette krav, med mindre temperaturen over alt i
fødevaren er mindst 65 °C.
Følgende er konstateret: Virksomheden har en ribbensteg
stående under varmelampe, ribbenstegen måles med
indstikstermometer til 57,7 graders celsius, det oplyses at
ribbenstegen har stået siden middag/ ca. kl 12.00. målingen er
foretaget kl. 15.10, og stegen ligger fortsat under varmelampen
kl. 15.45.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi smider den
ud og laver en ny.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på bagsiden eller på udleverede/fremsendte retssikkerhedsblanket.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af køkken, herunder
bordoverflader, skuffer i køleborde, emfang, kølemontre med sandwich samt kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmeholdelse, opvarmning og nedkøling i følgende perioder: 02.11.2022-08.11.2022, 30.11.2022-06.12.2022,
21.12.2022-10.01.2023, 22.02.2023-21-03-2023 og 29.03.2023-04.04.2023, virksomhedens egen frekvens er 1
gang pr. uge samt ovenstående aktiviter er udpeget som kritiske kontrol punkter i risikoanalysen.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


