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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder ved det kolde og varmeområde, procedurer
for opvarmning af frikadeller herunder tid og temperatur
kombination med opvarmning til minimum 75 grader.
Kontrolleret virksomhedens produktionsaktiviteter for hotfill,
MAP og sous vide/long time low temperature. Følgende er
konstateret: Virksomheden har ikke disse
produktionsaktiviteter. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: : Virksomhedens indretning er visuelt
kontrolleret, herunder flow i varemodtagelse, produktionen,
opbevaring og udlevering samt kontrolleret placering af
håndvaske i produktionen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for varmebehandling samt virksomhedens
risikoanalyse for varmebehandling i forhold til mikrobiologiske
risici samt stikprøvevis kontrolleret dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling i perioden januar til d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
glutenholdige produkter samt produkter med indhold af mælk
for information om allergene ingredienser. Virksomheden
oplyser at deres aftagere er visiteret samt der påsættes
klistermærker med for eksempel gluten på færdigvaren til
information for deres aftagere.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret: foretaget
hyldekontrol på tørvarelager for tilsætningsstoffer herunder
kontrolleret begrænsninger for sort farvestof samt kulør for
tilsætningsstofferne E153, E202 og E150 virksomheden oplyser
at de bruger meget lidt af disse produkter. Vejledt generelt om
reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og
indplacering af fødevarer i kategorier.


