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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret håndtering af sandwichens i
produktionskøkken, kontrolleret opbevaring af råvarer i
kølerum samt kontrolleret håndtering af fødevarer i
varmekøkken.
Konkret vejledt om procedurer for tabe af mad på gulvet (brød
m.m.) følges.
Virksomheden oplyst at de var i gang med at instruere det nye
medarbejder omkring procedurer desangående.

Temperatur køle-fryser: kontrolleret rumtemperatur i kølerum:
Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
Varemodtagelsen, produktionskøkken og kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Loftet i tørrevarelager og emballagelager er blevet
malet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelsen, opbevaring og nedkøling fra januar 2023 til
d.d.
Konkret vejledt virksomheden om at uddybe bemærkninger
når registreringer ikke blev udført grundet at der var ingen
produktion eller lignede.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Fersk kølede kylligen bryst, herunder faktura 1. led
tilbage.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
er uændret.
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ID- mærkning/sundhedsmærkningen: Stikprøvekontrolleret mærkning med ID-mærkning: Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om udforminh af ID- mærkningen med landets kode aut. nummer og EU kode.


