Kontrolrapport

Virksomhed Basen NORD

Adresse Sgndervangen 51

Postnr/By 3460 Birkergd

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

26-04-2023

Tidligere kontrol
Dato 20-04-2023

CVR-nr. 26526205
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 18-11-2022
Vedligeholdelse 1 Hygiejne: Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v. 1

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Procedurer og adfaerd vedrgrende

personlig hygiejne, herunder kgkkenpersonalet, hygiejniske

handvaskeprocedurer og handvaskeforhold i kekkenet og

serveringsomrade med buffet. Opvaskefaciliteter som bestar af

skyllevask og opvaskemaskine.

Procedurer for opbevaring af fgdevarer, herunder opbevaring
af fedevarer pa kel og frost. Malt temperatur i kgleskabe.

Gennemgdet mundtlige procedurer for hakket oksekgd, i

forhold til holdbarhed/temperatur 2 og 5 grader.

Procedurer for opvarmning/nedkgling af fgdevarer herunder

korrekt brug af termometer. Nedkglingstiden er andret fra 3 til

4 timer. Virksomheden har redegjort for nedkgling og oplyser

at de far tilpasses de skriftlige procedurer i deres program.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmeerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr: Kpkken

med arbejdsborde og udstyr. Kgleskabe. buffetomrade og

skabe i kgkkenet. Emfang, filter treenger til renggring.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomheden oplyser at de har sat fejelister

pa dgre ind til kgkkenet, det er ikke fejelister, og samtid er der

sat star pa derene. Virksomheden oplyser at de fa sat fejelister

pa dgre, det er en skinne med fejekost pa.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige

egenkontrolprogram og risikoanalyse. Set dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,

opvarmning og nedkgling for perioden marts og frem til d.d. 2023.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Maerkning og information: Vejledt om at Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fas pa

forespgrgsel. virksomheden har ophaengt allergenlisten.

Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning: Anvendelse af fgdevarekontaktmaterialer madfilm,

Sglvpapir/ stanniol som tilsigtet af producenten.

Vejledt generelt om krav om dokumentation for fgdevarekontaktmaterialer.

Vejledt generelt om krav om maerkning og korrekt anvendelse af fgdevarekontaktmaterialer.

Vejledt generelt om krav om sporbarhed af fgdevarekontaktmaterialer.

26-04-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




