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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket.
Prioriteret indsats: Kontrolspor med fokus på nedkøling og
Fødevarestyrelsens SiTTi værktøj.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for nedkøling af
forskellige retter herunder i hvilke mængder, i hvilke beholdere
der nedkøles i samt hvor der nedkøles. Virksomheden følger
retningslinjer om nedkøling fra 65-10 grader indenfor 4 timer.
Virksomheden er under tilsynet i gang med nedkøling af pulled
pork i gastrobakker i blæstkøler. Temperatur målt til 19,7
grader i pulled pork. Vejledt om mulighed for anvendelse af
Fødevarestyrelsens SiTTi værktøj i forbindelse med f.eks.
nedkøling som supplement til allerede eksisterende
egenkontrolprogram.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
nedkøling. Kontrolleret at virksomhedens
egenkontrolprocedure beskriver procedure for nedkøling der er
udpeget som et CCP (kritisk kontrolpunkt.)Kontrolleret
virksomhedens dokumentation af udført egenkontrol for
nedkøling for perioden januar 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


