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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer for nedkøling af oksekød uden anmærkninger.
Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer der
sikrer tilstrækkelig varmebehandling og efterfølgende
nedkøling. Oksekød nedkøles i store flade gastro bakker i
virksomhedens kølerum. Ok. Virksomheden har redegjort for
procedurer der sikrer måling før og efter nedkøling samt
fremvist funktionelt termometer og demontreret brug heraf.
Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsens SITTI værktøj er gennemgået med
virksomheden med udgangspunkt i nedkøling af oksekød.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke en skriftlig
risikoanalyse på procestrin nedkøling.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Risikoanalysen
vil straks blive udarbejdet.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomheden er vejledt omkring udarbejdelse af risikoanalyse
på fvst.dk og dette er gennemgået under tilsynet.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


