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Kontrolbesøget sker på baggrund af en skadedyrshenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: håndtering af fødevarer, samp mundtligt
drøftet procedure for håndtering i forbindelse med skadedyr
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
og barområde herunder gulve, vægge og hylde mundtligt
gennemgået virksomhedens procedure for rengøring og
efterfølgende desinfektion.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af og
håndtering af skadedyr
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
vejledt virkomheden om at hvis virksomheden har flere
åbnedøre ud til skal kontrolrapporten ophænges ved alle
indgange


