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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringens temperatur på køle
enhed, adskillelse mellem forskellige fødevarer, faciliteter til
håndvask.
virksomheden har redegjort for dags menu.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: snavs i
køleskabet samt langs ved gulv kanter
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøringen af køleskabe og
køkken
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden fra
januar 2023 og til dags dato på varemodtagelse, køle og frost
opbevaringen, varmbehandlingen samt nedkølingen, der
dokumenters 1 gang pr uge.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
90-100 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af økologiske fødevarer på lager / set
dokumentation for regnskab for januar . kvartal 2023 / set dokumentation for varebeholdningen overholdelse af
økologiprocenten i på et gennemsnit 1 kvartaler er ca. 95 %.


