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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af varme retter
herunder korrekt brug af termometer. Der nedkøles i mindre
portioner og/eller med stor overflade, ingen anmærkninger.
Der er vejledt om Fødevarestyrelsens værktøj SITTI, herunder
anvendelsesmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for procestrinet nedkøling.
Kontrolleret: dokumentation af nedkøling.
Følgende er konstateret: Der er kun to registreringer i 2023.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om fastsættelse/overholdelse af frekvens fx.
en gang pr. måned.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for procestrinet nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


