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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af stegte frikadeller på køl ved 4,7 °c som
er kølet ned i går samt opbevaring af stegte kyllingelår
opbevaret i fryser ved -19,7 °c. Virksomheden oplyser, at der
sjældent køles opvarmede retter ned, men at det forekommer.
Virksomheden har redegjort for nedportionering af store
portioner inden nedkøling i kølerum, og at der anvendes et
indstik termometer, Ok. Kontrolleret virksomhedens
termometer, Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling af
opvarmede retter for marts og april 2023.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for nedkøling af opvarmede retter, og at det er sat
som et kritisk kontrolpunkt, et ccp, OK.
Vejledt konkret om brug af SiTTi-værktøjet for sikker nedkøling,
med direkte visning på Fødevarestyrelsens hjemmeside,
www.fvst.dk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


