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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkølingen af produktion
på ca. 5 kg pr gang, i flade emballages og på et stik i
kølerummet. der bruges indstik termometer til målingen af
temperatur på produkter. under tilsynet er de ved at køle
hakkebøf ned.
vejledet virksomheden om brug af SiTTi på FVST hjemmeside
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse på nedkølingen
fra 65 til 10 grader C. virksomheden har det et matrix skema
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkølingen for perioden fra januar 2023 og til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


