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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken samt øvrige vaske til produktion, forrum til
personaletoilet herunder at virksomheden har aflukket
personaletoilettet ved køkkenet, indtil der er blevet etableret
et forrum. Virksomheden benytter midlertidigt et toilet
lokaliseret væk fra køkkenet, ingen anmærkninger. Stikprøvevis
kontrolleret opbevaring og adskillelse af fødevarer med og
uden kølekrav herunder temperaturmåling i køleenheder, ingen
anmærkninger. Kontrolleret affaldshåndtering herunder
renlighed omkring containerne samt lukkede låg, ingen
anmærkning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligehold af udstyr i produktionsområde
herunder glasskåle, stålbakker, foliebakker og plastikkander.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
kølekrævende fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram for opbevaring af kølekrævende
fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for opbevaring af kølekrævende fødevarer fra sæsonstart til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


