Kontrolrapport

Virksomhed Salling Efterskole

Adresse Ngrreallé 1

Postnr/By 7870 Roslev

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

03-05-2023

Tidligere kontrol
Dato 13-10-2021

CVR-nr. 37315419
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing Dato 12-03-2019
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Gennemgaet procedurer for nedkgling af

varmebehandlede fgdevarer, herunder at der anvendes egnet

termometer med indstik samt korrekt brug af termometer.

Virksomheden har forklaret at varmebehandlede fgdevarer

fyldes i gatrobakker hvor temperatur males, og disse saettes i

blaestkgler med nedkgling i ca. 3 timer hvorefter temperatur

igen males. Gastrobakker med nedkglede fgdevarer overflyttes

til kglerum. Kontrolleret temperatur i virksomhedens 2

kalerum.

Vejledt konkret om andring af nedkglingstid fra 3 til 4 timer for
nedkgling fra 65 til 10 grader. Vejledt konkret om brug af SITTI.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmaerkninger:

Virksomhedens risikoanalyse for nedkgling af varmebe-

handlede fgdevarer fra 65 til 10 grader pa maksimalt 3 timer.

Kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

egenkontrolprogram (HACCP-plan) med skrfitlige procedurer

for nedkgling af varmebehandlede fgdevarer der genanvendes.

Kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater

fra december 2022 til dags dato for kontrol af nedkgling.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret Virksomhedens CVR-nr. og

fedevareaktiviteter samt registrering. Ok.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




