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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
opbevaring af fødevarer i kølere og fryser-ok. Kontrolleret
virksomhedens håndtering ved fremstilling af revet ost-ok.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
rengøring i kølere og fryser, gulv i produktionslokale og bord i
pizzaria.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
pizzeria og køkken herunder oplyser vorksomheden, at hylde i
opvask over opvask udskiftes. Virksomheden oplyser, at enkelte
steder med rå træ males, således det fremstår jævn, tæt og
ikke absorberende-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har lavet risikoanalyse,
og der er udpeget relevante kritiske kontrolpunkter. Der er
angivet frekvens for kontrol og dokumentation, og alle kritiske
kontrolpunkter skal dokumenteres 1 gang om ugen jf.
egenkontrol. Idag konstateret at der sidst er dokumenteret
opvarmning og nedkøling den 3.marts 2023, varemodtagelse er
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sidst dokumeteret 9. marts 2023 og opbevaringastemperatur er sidst dokumenteret 12. marts 2023
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Ansvarlig for egenkontrol oplyser, at han har været syg den sidste
tid.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Vejledt om reglerne for, at der dokumenteres med frekvens jf. beskrivelser i egenkontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


