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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring.
Det indskærpes, at konsummælk og konsummælksprodukter
skal opbevares ved højst 5 °C.
Følgende er konstateret: Målt temperatur i køleskab nr. 2 til 9,2
grader med luft føler termometer, i køleskabet opbevares der
A38 2l, sødmælk 8L, 9 pk. smør, 3 pk. skiveost 900g, yoghurt 1L,
risengrød pk. 6 stk. 7 stk. Castello danablu, her opbevares
Virksomheden henter deres ejendoms service, som kan
konstatere at der sidder en stor isklump, foroven. Køleskabet
skal afrimes. Virksomheden fjerner fødevarer til kølerum og
vurdere fødevarerne om de kan bruges. Køleskab nr. 3 er målt
til 7,5 grader med luftføler, her opbevares mælkeprodukter og
smør mv. Virksomheden havde følgende bemærkninger: De
vurdere fødevarerne og flytter fødevarerne med det samme.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold i køkkenet.
Opvaskefaciliteter som består af skyllevask og opvaskemaskine.
Fødevarevask, virksomheden har en dobbelt vask, som
anvendes tidsmæssigt mellem opvask og fødevarevask.
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Personaletoilet, ligger ved hovedindgangen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køkken med køleskabe, skuffer og skabe. Arbejdsbord med vaske. gulv i køkkenet, er der en revne, hvor der kan
ansamle snavs, fuge mangler i gulvet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsborde, vaske, skabe og skuffer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Rørføringer under vaske
slutter tæt. Omkring inventar mod loft er der en åbning, samt mangler der lukning omkring rørføring under skab
med vask.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram og risikoanalyse for virksomhedens aktiviteter.
Kontrolleret: Dokumentation.
Følgende er konstateret: Virksomheden har en frekvens hver uge og mangler dokumentation for opvarmning og
genopvarmning for perioden de sidste 2 uger i april 2023. Gennemgået virksomhedens skriftlige procedurer i
forhold til at dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


