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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperaturer i køleinventar,
gennemgået mundtligt procedure for nedkøling herunder vist
brugen af indstiktermometer. Vejledt konkret
nedkølingsværktøjet SiTTi.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og lager herunder gulv, vægge, bordoverflader.
Det oplyses at to af køkkenlågerene skal males ofteres, da
malingen afskaller. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har udpeget nedkøling som et
kritisk kontrolpunkt i risikoanalysen, stikprøvevis set
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling for indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret færdigpakket og let
fordærvelige fødevarer for holdbarhedsangivelse herunder at
dato for ”bedst før” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.


