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Der er gennemgået produktionslokaler, indpakningslokaler,
køle for råvarer og færdige varer, modtagelsen/afsendelsen,
tørvare/emballagelager, krydderirum, røgerum, opvaskerum.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: modtagelse, adskillelse og håndtering af
fødevarer under produktion, samt opbevaring af fødevarer på
køl/frost herunder temperaturer, procedure for adskillelse af
allergener ingredienser under opbevaring af fødevarer, gode
arbejdsgange, der sikrer, at råvarer og færdigvarer beskyttes
mod kontaminering og kølekæden ikke brydes under
varemodtagelse, opbevaring, tilvirkning, emballering/pakning
og markedsføring, at råvarer opbevares ved korrekte
temperaturer i køle/fryserum, procedure for varmebehandling
og nedkøling af fødevarer, herunder korrekt brug af
termometer, kontrolleret procedure for anvendelse af
desinfektionsmidler samt datablad. Kontrolleret virksomhedens
procedure for at sikre sig mod fremmedlegemer i glas,
procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold,
personale flow. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: produktionslokaler, herunder vægge,
loft, gulve, produktberørende overflader, diverse lagerlokaler,
kølerum, varemodtagelse, opvaskerum, udstyr og maskiner.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
ovennævnte lokaler, herunder gulve, vægge, lofter, udstyr og
maskiner. Kontrolleret procedure for virksomhedens
skadedyrssikring af produktions- og lagerlokaler, samt
procedure for kalibrering af måleudstyr. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) og skriftlig risikoanalyse for varmebehandling og
nedkøling af fødevarer (CCP1, CCP2; CCP3).
Kontrolleret virksomhedens elektronisk dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse og opbevaring af fødevarer på køl/frost, for
varmebehandling og nedkøling af fødevarer for perioden fra januar 2023 til d.d., set dokumentation for visuelt
og bakteriologisk rengøringskontrol af den 17.04.2023, samt Listeria miljøprøver af den 18.04.2023. Ingen
anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


