Kontrolrapport
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Adresse Alandsvej 2
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'Denne kontrol, dato

Kontrolleret Resultat

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

Dato 06-10-2022

©
©
©
©

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Virksomhedens egenkontrol

Rengearing 1 Dato 25-04-2019

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2
poabe ot ot ik 1 Tilsynsferendes bemzrkninger side 1 af 2
Uddannelse i hygiejne Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret
Mzerkning og information uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk handvask samt
Godkendelser m.v. 1 procedurer for opvarmning, herunder korrekt brug af

termometer.

Felgende er konstateret: | to af virksomhedens kgleenheder,

hvor der bl.a. opbevares konsummeelk, kartoffelsalat,

hamburgerryg og spegepglse, er der med kalibreret

indstikstermometer malt temperaturer mellem 5-7 grader C.

Der blev justeret pa begge kgleenheder under kontrolbesgget.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt konkret om regler

1 © Ingen anmaerkninger for opbevaringstemperaturer i keleenheder, hvor der
2 O Indskeerpelse opbevares fgdevarer med regelfastsat kglekrav.
3 Pabud, forbud eller tvangsbgder . .
Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden
Badeforlaeg, politianm., karantaene, .
4 B autorisatio?I g,le, registrering frataget anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Dérligste resultat bestemmer aktuel smiley Opvaskemaskine, kgle- og fryseenheder, lagerlokale samt

synlige produktbzerende overflader i kpkken.

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

risikoanalyse.

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

Det indskaerpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
[] Kontrolkampagne

[] Kaedekontrol

risikoanalyse, der er daekkende for virksomhedens aktiviteter.

[X] Ekstra kontrol
[] Anden kontrol

Felgende er konstateret: Virksomheden har ingen risikoanalyse

for nedkegling. Virksomheden oplyser at der engang imellem

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

nedkgles varmebehandlede, letfordaervelige fedevarer, og i virksomhedens kgleenhed star der en gryde med

tarteletfyld, som virksomheden oplyser er varmebehandlet og nedkglet igar. | virksomhedens ene fryser er der

varmebehandlede, nedkglede fleeskestege og kyllingetern. Virksomheden havde fglgende bemeerkninger: Vi ggr

det sjeldent, og vi vidste ikke at vi manglede noget. Indskeerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende

kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa bagsiden. Vejledt generelt om regler for egenkontrol,

og vejledt konkret om udarbejdelse af risikoanalyse, der er deekkende for alle virksomhedens aktiviteter, samt

om skriftlige egenkontrolprocedurer og dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater indenfor

virksomhedens fastsatte frekvens.

Kontrolleret: Virksomhedens egenkontrolprocedurer.

Felgende er konstateret: Af virksomhedens dokumentation for hhv. varemodtagelse og opbevaring pa kgl og

frost fremgar det, at der er foretaget enkelte malinger, der ligger over 5 grader C. Virksomheden har ikke

dokumenteret fejl/korrigerende handlinger ved afvigelserne. Af virksomhedens skriftlige egenkontrolprocedurer

for hhv. varemodtagelse og opbevaring pa kgl og frost fremgar det, at fejl altid skal dokumenteres. Samtlige

forhgjede malinger ligger mellem 5-6 grader C. Forholdet vurderes under de foreliggende omstendigheder som

en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om regler for egenkontrol og vejledt konkret om at fglge virksomhedens skriftlige

egenkontrolprocedurer.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophangning af

kontrolrapport.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.
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