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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: arbejdsgang i forbindelse med
fremstilling af UHT whipping creme. Hygiejnisk håndvask.
Opbevaringstemperaturer køl og frys.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af testlaboratorium samt hygiejne
overflader af inventar og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: kontrolleret kalibrering af IR termometre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer i
april 2023.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: UHT whipping creme.
Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: mærkning af
testflasker med produkt UHT whipping creme.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret fødevarer indeholdende
kultur. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: youghurt.
Kontrolleret sporbarhed på kultur.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæring på fødevarekontaktmaterialer fra
leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale er
kontrolleret: PET flaske med låg.


