Kontrolrapport

Virksomhed Panenka

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 1

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Adgang til hygiejnisk handvask med

Adresse Frederiksgade 35, st

rindende koldt og varmt vand i begge baromrade og i kpkken.

Postnr/By 8000 Aarhus C

Kontrolleret procedurer for opbevaring og adskillelse af

CVR-nr. 41553545 Aut.nr. 6789 fedevarer, herunder opbevaring af fjerkrae ved maksimalt 4
grader og hakket kgd ved maksimalt 2 grader. Temperatur malt
til 1,6 grader, ok. Vejledt generelt om opbevaring af
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 kolekraevende fgdevarer efter bilag 3 i hygiejnevejledningen.
Rengering 1 Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden
Vedligeholdelse 1 anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:
Virksomhedens egenkontrol 1 Baromrader, bordflader og kgleskabe i produktionskgkken.
Offentliggarelse af kontrolrapport Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden
Uddannelse i hygiejne anmaerkninger: Produktionskgkken, herunder bordflader,
Maerkning og information gummilister i kpleskabe og kgleborde samt fadevarevaske og
Godkendelser m.. 1 handvask.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af

fedevarer, mikrobiologiske kriterier og

identifikationsmaerkning. Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram

(HACCP-plan) for opbearing af fgdevarer. Fglgende er
kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens procedurer

for indplacering af produkter i fedevarekategori. Proceduren er

implementeret. Virksomheden har implementeret fglgende:

Salmonella i fedevarekategori 1.19, E-coli i fedevarekategori

2.5.1, Listeria i fedevarekategori 1.2. Kontrolleret

virksomhedens prgveplan for mikrobiologiske kriterier. Der

tages produktprgver for Listeria, Salmonella og E-coli. Der tages

miljgprgver for Listeria, ok.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

08-05-2023
Dato

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




