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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvask med
rindende koldt og varmt vand i begge barområde og i køkken.
Kontrolleret procedurer for opbevaring og adskillelse af
fødevarer, herunder opbevaring af fjerkræ ved maksimalt 4
grader og hakket kød ved maksimalt 2 grader. Temperatur målt
til 1,6 grader, ok. Vejledt generelt om opbevaring af
kølekrævende fødevarer efter bilag 3 i hygiejnevejledningen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Barområder, bordflader og køleskabe i produktionskøkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken, herunder bordflader,
gummilister i køleskabe og køleborde samt fødevarevaske og
håndvask.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
fødevarer, mikrobiologiske kriterier og
identifikationsmærkning. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for opbearing af fødevarer. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer
for indplacering af produkter i fødevarekategori. Proceduren er
implementeret. Virksomheden har implementeret følgende:
Salmonella i fødevarekategori 1.19, E-coli i fødevarekategori
2.5.1, Listeria i fødevarekategori 1.2. Kontrolleret
virksomhedens prøveplan for mikrobiologiske kriterier. Der
tages produktprøver for Listeria, Salmonella og E-coli. Der tages
miljøprøver for Listeria, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


