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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring på køl og frost, herunder
adskillelse og tildækning samt temperaturkontrol.
Vejledt om mere hensigtmæssig placering af sæbedispenser i
forhold til hygiejnisk håndvask.
Vejledt om at fødevarer ikke må stå direkte på gulvet i køle- og
frostboks.
Følgende er konstateret: Virksomheden har et personaletoilet
samt et forrum. Der mangler en dør til toilettet og i rummet,
der skal fungere som forrum står døren åben ud til
opvaskeområdet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for forrum til toilet samt opbevaring
og vask af arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.



Cafe Kolding Golfclub

 

 

Egtved Alle 10

6000  Kolding

35493271

Kontrolrapport

side 2 af 2

27-04-2023

Følgende er konstateret: Isterningemaskinen fremstår beskidt med sorte belægninger indeni og ta´tøj lå direkte i
isterningerne.
Opvaskemaskinen fremstår udenpå fedtet og i emfanget ovenover hænger der spindelvæv.
I køleboksen er gitteret til ventilatoren beskidt med snavs.
I køkkenet er emfanget over komfuret fedtet med mørke belægninger af snavs.
I et gulvhjørne ved ovnen er der en samling af madrester og papir, som har ligget længe.
I opvaskeområdet er væg og rør under bordet ved afskylningsvasken beskidt og fremstår med mørke
belægninger.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg kan godt selv se det og det bliver bragt i orden.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, varmebehandling og nedkøling samt opbevaring på køl og frys. Virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for ovenstående for perioden november 2022-dd. under
hensyntagen til sæsonlukket i vinterperioden.


