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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- set hygiejne og husorden under produktion i kold afdeling
med smørrebrød, salater, mødeservering m.v.
- set opbevaring af fødevarer i alle køle- og frostrum samt på
tørvarelager
- set nyetableret emballagelager samt emballagelager i kælder
- set hygiejne og husorden i varm afdeling
- set hotfill af kartoffelmos, herunder temperaturkontrol under
påfyldning
- procedurer omkring MAP-pakning, herunder test for iltrest.
Virksomheden har fremvist dokumentation for målinger, disse
er udpeget som CP. Procedurer for modtagelse af gas.
- mikrobiologiske kriterier: set prøveplan, herunder
indplacering i 1.2 og 1.3 for Listeria i produkter og miljø.
Virksomheden har oplyst om arbejdsgange for udtagning af
miljøprøver til analyse for Listeria monocytogenes, stikprøvevis
set analyseresultater for 2022 og 2023
- kontrolleret anvendelse af desinfektionsmidler, herunder set
datablade samt godkendelse af produkterne. Virksomheden
har redegjort for, at der skiftes mellem flere produkter. Set
opbevaring af desinfektionsmidler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionsområder i varm kold og kold afdeling, herunder
udstyr og inventar samt køle- og fryserum. Stikprøvevis set høj
rengøring i produktionsområder og kølerum.
-Virksomheden har oplyst om arbejdsgange for desinfektion af
udstyr og overflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler uden anmærkninger: Set vedligehold af udstyr og
inventar i produktionsområder i kold og varm afdeling.
- set generel vedligehold af lokaler og køl- fryserum
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
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af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, samt
dokumentation opvarmning og nedkøling for 2023.
- Set analyseresultater for Listeria for miljøprøver udtaget i jan-marts 2023.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende uden anmærkninger: set følgeseddel på gas
N2-CO2-blanding til MAP-pakning.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret virksomhedens
anprisninger af økologiske råvarer ved stikprøvekontrol af partidokumenter, herunder indkøbsliste og faktura.
Virksomheden har fremvist økologierklæring fra leverandør.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Anvendelse af fødevaregas N2-CO2
blanding til MAP-pakning - set produktdatablad.


