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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Nedkøling af
fødevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.
Det indskærpes, at fødevarer skal nedkøles snarest muligt efter
varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal
nedkøles til en temperatur, som ikke indebærer nogen
sundhedsfare.
Følgende er konstateret: Ved nedkøling af fødevarer udføres
der ikke kontrolmålinger på om fødevaren passerer
temperaturintervallet fra 65-10°C på max 4 timer.
Virksomheden havde følgende bemærkninger. Vi måler
nedkølingstemperatur fremadrettet. Indskærpelsern medfører
2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages.
Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrolprocedurer.
Det indskærpes, at virksomheden skal indføre, iværksætte og
følge faste procedurer, som er baseret på HACCP-principperne.
Følgende er konstateret: Virksomheden følger ikke de i
risikoanalysen fastsatte procedurer for sikker nedkøling,
herunder kontrolmålinger.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi
implementeret nye procedurer.
Indskærpelsern medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Konkret vejledt om krav til kontrol og dokumentation af nedkøling, herunder fremvist emneside om nedkøling
og brug af SITTI værktøj på Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


