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Retssikkerhedsblanket fremvist.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktion, adskillelse og tildækning af fødevarer opbevaret på
køl, opbevaringstemperatur i køleskabe samt varer løftet fra
gulv. Mundtligt gennemgået virksomheden procedure ved brug
af 3-timers reglen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, loft, hylder,
indvendig i ovn og køleskabe samt bordoverflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning for
indeværende år. Vejledt om at nedskrive korrigerede
handlinger ved afvigelser af temperaturmålinger.
Kontrolleret: Dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for nedkøling.
Følgende er konstateret: Virksomheden har i indeværende år
ikke fået nedskrevet målinger af nedkølede fødevarer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler
for dokumentation af egenkontrollen. Vejledt konkret om
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løsningsmuligheder.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. Virk.dk og
fødevareaktiviteter.


