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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse imellem fødevaregrupper, målt
køletemperaturer, gennemgået procedurer for indfrysning af
fersk laks til gravet laks samt efterfølgende holdbarhed,
nedkøling af eks. saucer og faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med overflader,
opvaskemaskine, køle/frostmøbler og lager i kælder, øvrige
lagerlokaler er ikke kontrolleret dags dato.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for; varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning, varmholdelse og nedkøling, for
2023.
Vejledt konkret om tilpasning af egenkontrol og evt. tilpasse
frekvenser, da virksomheden spørger ind til hyppigheden af
dokumentation da eks. varmholdelse kun foretages
lejlighedsvist samt begrænset varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: svinemørbrad, oksefilet og roastbeef udfra faktura
fra leverandør, ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


