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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køleinventar samt faciliteter
til hygiejnisk håndvask. Procedurer for opfyldning af salater
samt temperaturkontrol.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Salgsområde. Vejledt konkret om frekvenser for renholdelse af
metal stænger i loftet, der fremstår med støvede belægninger.
Forholdet vurederes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Borde, køleinventar og gulve. Ingen anmærkninger.
Der er konstateret enkelte steder med afskallende maling på
væg samt væghængt reol. Ejer oplyser, at der er planlagt
vedligeholdelse. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse samt egenkontrolprogram.
Dokumentation for opbevaring og varemodtagelse for januar til
maj 2023 er stikprøvevist kontrolleret. Der er fremvist
funktionelt måleudstyr.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte er behørigt instrueret i håndtering
af fødevare.
Mærkning og information: Der skiltes med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Der er fremvist
oversigt over indhold af allergener. Ingen anmærkninger.


