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Tilsynet er udført på baggrund af kontrolkampagne.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer til fremstilling af fermenterede fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At virksomheden
har procedurer for vurdering af kvaliteten af råvarer. At
virksomheden anvender en velafprøvet opskrift, i opskriften
indgår der ikke anvendelse af starterkultur. At virksomheden
har kontrolprocedurer der sikrer at fermenteringen skrider
frem som den skal, herunder røgning, tørretid og sensorisk
vurdering af vildt spegepølser, som produceres ved bestilling
ved indlevering af vildt fra kunde til kundes eget forbrug.
Aktiviteten forgår 1-2 gange årligt. Virksomheden er vejledt om
reglerne for anvendelse af starterkultur i forbindelse med
produktion af vildt spegepølser herunder sænkning af PH.
Udleveret Fakta ark om fermentering af pølser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for fermentering
af pølser herunder er risikoanalysen dækkende for
virksomhedens aktiviteter i forbindelse med fermentering af
pølser. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram, herunder gode
arbejdsgange ved fermentering af pølser.


