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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, fødevarer løftet fra gulv,
opbevaringstemperaturer herunder fersk fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I virksomhedens
kølerum fremstår hylder og gulv samt 2 af fordamperne med
støv og snavs af ældre dato.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden starter
rengøringen med det samme og indkalder ekstra hjælp.
Vejledt konkret om en øget frekvens på rengøring og
desinficering.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Indvendigt i isterningemaskiner og
opvaskemaskiner og bordoverflader i køkken samt emfang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Trappen til kælder og gennemgået mundtligt
vedligeholdelse af kølerum herunder nye hylder. Vejledt
konkret om skadedyrssikring og om at anvende en
vedligeholdelsesplan til udbedringer i virksomheden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse og opbevaringstemperaturer af fersk fisk for indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk og via kassebon.


